
Olio di germe di riso, puro al 100%, 3000 ml
N. art.: 1591-1.3 / Produttore: Horseandmore

Dimensioni dei contenitori: 3000 ml

L'olio di germe di riso è un olio di colore giallo-marrone, trasparente e dal sapore neutro, che può favorire la vivacità e lo sviluppo
muscolare del vostro cavallo. È ricco di acido oleico, linoleico e palmitico. Una caratteristica distintiva di questo olio è l’elevato
contenuto di gamma-orizanolo (circa 1 - 2,0 %). 

Prodotto naturale puro al 100% per animali
Ricco di acidi grassi essenziali
Senza additivi né conservanti

 

Informazioni sul prodotto

44,90CHF
incluso 2,6% IVA più Spedizione
Consegna  lun 09. nov - mar 10. nov 2026

https://www.horseandmore.ch/lng/it/brands/horseandmore.html


Produzione dell’olio di germe di riso
L’olio di germe di riso (olio di riso) viene ricavato dalla crusca dei chicchi di riso (Oryza sativa) tramite estrazione e successiva
raffinazione con deodorizzazione (olio di germe di riso raffinato). Il riso, appartenente alla famiglia delle graminacee e coltivato
principalmente nelle regioni tropicali e subtropicali (in sanscrito antico «vrihi» / in latino «oryza»), è la pianta coltivata più antica del
mondo.

Raffinazione per un olio
stabile Mentre per molti oli vegetali la spremitura a freddo rappresenta la scelta migliore, l’olio di germe di riso deve essere
raffinato. Solo in questo modo l’olio, con i suoi delicati principi attivi, rimane stabile. Il contenuto di orizanolo nell’olio di germe di
riso è di circa 3000 mg/kg. 

Ricco di preziosi acidi
grassi L’olio di germe di riso è ricco di acido oleico insaturo (38-43 %), acido linoleico (32-43 %) e acido palmitico (15-20 %).
Attenzione durante le competizioni. Si prega di osservare le norme antidoping e di controllo dei farmaci relative agli sport equestri.

Nota: il nostro olio di germe di riso è un prodotto naturale ed è quindi soggetto a fluttuazioni naturali. Sedimenti, torbidità o anche
variazioni di sapore e colore sono fenomeni naturali. Conservare in luogo fresco e al riparo dalla luce.
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